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Una piccola azienda a conduzione assoluta-
mente familiare, le cui origini risalgono uffi-
ciaimente al 1886, quando Paolo, bisnonno
di Giorgio, inizid a lavorare i ripidi pendii di
questa incantevole parte del cru Ginestra, a
un'altitudine media vicina ai 350 metri. La
GAMBEROROSS() produzione & owiamente incentrata sul Ba-
rolo, realizzato con tecniche tradizionali e af-
finato in botti di rovere francese piuttosto
grandi, in modo da evitare che il contributo
del legno possa divenire troppo evidente. |
vini prodotti negli ultimi anni sono particolar-
mente longevi.

Decisamente giovanile sia alla vista sia all'ol-
produttori fatto la splendida Riserva del Barolo Ginestra
vini '05, caratterizzata da profumi liquiriziosi di
tre bicchieri invitante freschezza; bocca molto equilibra-
ta, elegante e armoniosa tanto da meritare |
e bled cute1 8 oose Tre Bicchieri. Il Barolo Ginestra '07 porge de-
licate note di spezie dolci e bacche rosse su
una base nettamente e gradevolmente bal-
samica; palato di bella progressione, con
massa tannica importante ma ben sopporta-
ta dalla struttura complessiva. Un po’ piu
semplice e immediato il Riva del Bric '07.
Tutta la produzione stupisce per una regola-
rita qualitativa che non subisce pause d'arre-
sto da parecchi anni.

@ Barolo Ginestra Ris. '05 993
@ Barolo Ginestra '07 s
@ Barbera d'Alba Bricco '10 94
@ Barolo Riva del Bric '07 997
@ Langhe Nebbiolo '09 995
@ Langhe Nebbiolo Bric Ginestra '08 Lol
@ Barbera d'Alba Ginestra '10 ?s5
@ Dolcetto d’Alba Ginestra "10 94
@ Barolo Ginestra '06 O 8
@ Barolo Ginestra '05 X 8

@ Barolo Ginestra Ris. '01 Y 8
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Azienda Vitivinicola Conterno Paolo

12065, via Ginestra 34; tel. 0173/78415, fax 0173/789657.

ginestra @ paoloconterno.com; www.paoloconterno.com

Proprietario: Paolo Conterno. Enologo: Giorgio Conterno con la collaborazione di Massimo Conterno e Giu-
seppe Caviola. Agronomo: Gian Piero Romana. Ettari vitati totali: 12.

Lattivita ha avuto inizio nel 1886 col nonno Paolo, & continuata con Carlo ed @ giunta ad un altro Paolo, 'attuale titolare, che opera
coadiuvato dalla moglie e dai figli. Ciascun membro della famiglia da il proprio contributo alla conduzione dell'azienda, che ha la sua
forza nei vigneti del rinomato cru Ginestra.

adocg

%k * Barolo Ginestra, ¥ 2006 e 2007 (ha 3.5 4 18.000 0 H) 2007 (D.T.) 93
%% Barolo Riserva Ginestra, ¥ 2004 ¢ 2005 (ha 1.5 15.000 © H) 2005 (D.T.) 94
%**% Barolo Riva del Bric, ¥ 2006 ¢ 2007 (ha 2 4 10.000 @ F) 2007 (G.B./D.T.) 91
adoc '

%%  Barbera d’Alba Bricco, ¥ 2010 (ha 1.8 1 10.000 ® C) 2010 (G.B.) 86
%%  Barbera d’Alba La Ginestra, ¥ 2010 (ha 0.8 1 6.000 ® C) 2010 (G.B.) 87
%%  Dolcetto d’Alba, ¥ 2010 (ha 0.5 4 7.000 @ B) 2010 (G.B.) 86
**  Langhe Nebbiolo, ¥ 2009 (ha 1.8 1 10.000 © D) 2009 (G.B.) 87
**x  Langhe Nebbiolo Bric Ginestra, ¥ 2008 (ha 0.8 3.000 0 E) 2008 (G.B./D.T.) 89

Altro ammirevole esempio del valore del millesimo 2005 nelle mani di coloro che sanno lavorare, come questo ispirato
¢ capace vignaiolo. (D.T.)



The Wine Advocate

Tasting Notes

2007 Paolo Conterno Barolo Ginestra
Review byAntonio Galloni

WA # , #197 (Oct 2011)

Rating:94

Drink 2015- 2025

Cost: $95

The 2007 Barolo Ginestra isfsglush and incredibly inviting. It shows plenty of textural richness

and finesse to balance the firm Ginestra tannins. Dark cherries, plums, mint and flowers wrap
around the sensual yet substantial finish. This is always my favorite wine at Contelrtioe 2007

is positively singing today. Anticipated maturity: 26250 2 5 . Proprietor Giorgi
strength lies with the Nebbioli from his holdings in the Ginestra vineyard. Conterno makes a wide
range of selections, but the straight Barolo Ginestfad finest wine year in, year out. A Marc de

Grazia Selection: de Grazia Imports; tel. (417)-42R0

2005 Paolo Conterno Barolo Ginestra Riserva
Review byAntonio Galloni

WA # , #197 (Oct 2011)

Rating:92

Drink 2015- 2020

Cost: $125

The 2005 Beolo Riserva Ginestra is a wine that will require considerable patience, as the tannins

are quite firm. Dark cherries, plums, spices, leather and menthol wrap around the palate in this
muscular wine. This is a big, rich Barolo, but whether or not theedagh fruit to stand up to the

tannin as the wine ages remains an open question. Based on my experience with this wine, | am
inclined to think the structural elements will ultimately overpower the fruit. Anticipated maturity:
20152020. Proprietor Giorgieont er no6s strength | ies with the
Ginestra vineyard. Conterno makes a wide range of selections, but the straight Barolo Ginestra is

his finest wine year in, year out. A Marc de Grazia Selection: de Grazia Importsi®l7@R
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2007 Paolo Conterno Barolo Riva del Bric
Review byAntonio Galloni

WA # , #197 (Oct 2011)

Rating:91

Drink 2012- 2017

Cost: $60

The 2007 Barolo Riva del Bric is an attractive wine. It possesses less fruit aipalisdiel pliancy
than theGinestra, but makes up for that, to some extent, with its focus and minerality. This

translucent, midve i ght Bar ol o i s best enjoyed over the
the stuffing to support extended cellaring. Anticipated maturity: ZL7. Proprietor Giorgio
Conternobs strength | ies with the Nebbioli fr

makes a wide range of selections, but the straight Barolo Ginestra is his finest wine year in, year
out. A Marc de Grazia Selectione @Grazia Imports; tel. (417) 73200

2009 Paolo Conterno Langhe Nebbiolo
Review byAntonio Galloni

WA # , #197 (Oct 2011)

Rating:88

Drink 2012- 2016

Cost: $30

The 2009 Langhe Nebbiolo is a gorgeous eldwel wine graced with plenty of varieteatharacter

in its sweet red berries, flowers, mint and spices. This straightforward, pleasing Nebbiolo makes a
great introduction to the house style. Anticipated maturity: 22016. Proprietor Giorgio
Conternobs strength | i dirgsimthetGmestrahviemeydice @obtérrm!l i f r
makes a wide range of selections, but the straight Barolo Ginestra is his finest wine year in, year
out. A Marc de Grazia Selection: de Grazia Imports; tel. (4174280

2008 Paolo Conterno Langhe Nebbiolo Brt Ginestra
Review byAntonio Galloni

WA # , #197 (Oct 2011)

Rating:90

Drink 2013- 2018

Cost: $42

The 2008 Langhe Nebbiolo Bric Ginestra is a more serious wine than the straight Langhe Nebbiolo.
Dark cherries, spices, licorice and a host of balsamances flow from the glass. The firm tannins

add notable persistence to the finish and suggest another year or two of bottle age is probably wise.
Anticipated maturity: 2012 0 1 8 . Proprietor Giorgio Conternobd
from his holdimgs in the Ginestra vineyard. Conterno makes a wide range of selections, but the
straight Barolo Ginestra is his finest wine year in, yearAWMarc de Grazia Selection: de Grazia
Imports; tel. (417) 7324200



DUEMILAVINI PaoLo GONTERNO

. LIBRO GUIDA AT VINI DITALIA

Via Ginestra, 34 - 12065 Monforte d’Alba CN - Tel. 0173 78415
Fax 0173 789657 - www.paoloconterno.com - ginestra@paoloconterno.com

Anno di fondazione: 1886 - Proprieta: Paolo Conterno

Fa il vino: Giorgio e Massimo Conterno con la collaborazione di Giuseppe Caviola
Bottiglie prodotte: 69.000 - Ettari vitati di proprieta: 10 + 2 in affitto

Ju‘_ Vendita diretta: no - Visite all’azienda: su prenotazione, rivolgersi a Valentina Pallaro
Y \ \ Tk Come arrivarei: dalla A21 uscita Asti est, quindi per Alba-Barolo-Monforte.

|

\Q ‘ E mancato solo lacuto ai vini dell'azienda Paolo Conterno. La gamma dei prodotti pre-
0\ sentata questanno ha confermato lo stile cui la cantina ci ha abituato negli ultimi tempi:
precisione e temperamento, portando il Ginestra in finale e assestando gli altri vini su po-
. sizioni di rilievo. Siamo in localita Ginestra, avamposto della valle dei grandi Barolo di
* Monforte, uno dei posti piiv belli e selvaggi dellintera Langa, & qui che la famiglia Con-
terno intera, guidata da Giorgio e Marisa, produce i suoi vini, seguendo i metods tradi-

zionali e interpretando con giudizio il terroir di una delle migliori “posizioni” del mondo

del Barolo. Vini integri e talvolta scontrosi da giovani, ma che sfoggiano con il tempo
2012 splendidi caratteri di eleganza. Azienda da visitare.

BARO0LO GINESTRA 2007 - FETY

Tipologia: Rosso Docg - Uve: Nebbiolo 100% - Gr. 14,5% - € 54 - Bottiglie: 18.000 -
Mentolato e speziato: liquirizia, noce moscata, susina, mora, frutta matura. Naso caldo,
carnoso e profondo di ottima espressione. Al gusto si conferma e allunga. Ha struttura
monfortese, ma tanto equilibrio e dolcezza tannica. Poco sotto il podio. Tre anni di ro-
vere grande. Pernice brasata con polenta.

BaroLo Riva peL Bric 2007 - Py
Tipologia: Rosso Docg - Uve: Nebbiolo 100% - Gr. 14,5% - € 34 - Bottiglie: 10.000 -

Spezia e frutta di sottobosco, avvio timido, viscerale, poi allarga a cuoio, pellame, con-
fetture, liquirizia. Bocca di media struttura ma morbida e proporzionata, tesa di tanni-
ni. 36 mesi di botte grande. Filetto di puledro al sale.

LangHe NesioLo BRic GINESTRA 2008 I TETT

Tipologia: Rosso Doc - Uve: Nebbiolo 100% - Gr. 14,5% - € 25 - Bottiglie: 3.000 - Pi-
glio olfattivo importante, ricco di confetture, ciliegia, ribes, spezie di rovere grande: li-
quirizia e chiodi di garofano. Matrice strutturata anche al gusto, sapido, tosto con tan-
nino corroborante. Un anno di botte grande. Stinco di maiale al forno.

Dovcerro p’Asa 2010 - € 9,50 ! gyt ‘ FEET
Erbe, viola, susina, ciliegia. Naso articolato di valore; morbido e ammandorlato il sapo-
re, bello e strutturato. Sette mesi di rovere grande. Insalata di Fassone.

BaRBeRA D’ALBA LA GINESTRA 2010 - € 15 , I FETFT
Profonda, complessa, terrosa. Libera erbe e menta, caramella di hqulrlzxa, confetture.
Un naso bello e non omologato. Al gusto forte acidita e rilevante presenza tannica. Dal
2013 con filetto di maiale in salsa al ginepro. Un anno di botte grande. Arrosti.

Associazione Italiana Sommelier

BaRoLo GiNESTRA Riserva 2005 - Nebbiolo 100% - € 70 e
LanetE NessioLo 2009 - € 16 7 THT
Bareera 0’ALBA Bricco 2010 - € 11,50 I TEY
BARoLO GINESTRA Riserva 2004 ) GMPP?"

Piemonte 150 DUEMILAVINI




Slow Food Editore

MONFORTE D’ALBA (CN)

Paolo Conterno
Via Ginestra, 34

tel. 0173 78415
www.paoloconterno.com
ginestra@paoloconterno.com

10 ha - 50.000 bt vende in cantina

VITA - Questa bella realta di Monforte &
condotta dalla squadra familiare composta
dal patriarca Paolo Conterno, dai figli Gior-
gio e Marisa e dal nipote Daniele. I Conterno
sono vignaioli da generazioni — la cascina e
del 1886 — e propongono vini di stampo clas-
sico, utilizzando con intelligenza le tecnolo-
gie moderne per le vinificazioni; le fermen-
tazioni sono piuttosto lunghe, fino a 20 gior-
ni per i nebbioli da Barolo, e I'affinamento
avviene in botti grandi di rovere di Slavonia.

VIGNE - I vigneti aziendali si trovano tutti
nella sottozona Ginestra con I'eccezione del
barbera, la cui vigna ¢ a Roddi; i suoli sono
molto chiari, dunque piuttosto calcarei, e le
pendenze permettono un ottimo drenaggio
naturale; le colline godono inoltre di discre-
ta ventilazione. Solitamente non si fa uso di
prodotti sistemici, con I'eccezione del 2010
a causa delle particolari condizioni climati-
che; le vigne hanno eta variabile da quindici
a trent’anni e sono tenute inerbite.

VINI - Ottima prova per il Barolo Ginestra
Ris. 2005 (@ 6.000 bt; 70 €), affinato per 5
anni in botte, che mostra grande energia,
una certa austeritd giovanile e ottima lun-
ghezza. Fatto per invecchiare. Il Barolo Gi-
nestra 2007 (@ 15.000 bt; 54 €) é caldo e
floreale, sapido, mostra tannini fitti e fini e
dona gia belle sensazioni, ma migliorera — e
molto — con gli anni. 1l Barolo Riva del Bric
2007 (@ 10.000 bt; 33 €) & pil immediato e
semplice, di ottimo succo e buon finale mi-
nerale. Dei due Nebbioli, il Langhe Nebbio-
lo Bric Ginestra 2008 (@ 7.000 bt; 24 €) ha
bella complessita olfattiva e una bocca fi-
ne e polposa; il Langhe Nebbiolo 2009 (@
10.000 bt; 16 €) & la versione piu semplice,
fresca e di buona beva. La Barbera d’Alba
Ginestra 2009 (@ 10.000 bt; 15 €) e fruttata
e sapida nel finale di bella energia.

CONCIMI letame naturale
FITOFARMACI chimici, rame e zolfo
DISERBO meccanico

LIEVITI indigeni

UVE 100% di proprieta
CERTIFICAZIONE nessuna

132 | PIEMONTE | Langhe e Roero



Touring Editore

MARIO BUSSO LUIGI CREMONA

VINIBUONI
d’Italia

Nuova sezione spumanti metodo classico a cura di E:J Onav

Conterno Paolo

Via Ginestra, 34 Da quattro generazioni la famiglia si tramanda la passione per la viticoltura.
12065 Monforte d’Alba (CN) Attuale titolare dell’azienda & Paolo, coadiuvato da tutta la famiglia. Come
Tel. 017378415 in passato, ognuno da il proprio contributo curando i vigneti con scrupolo
Fa.xxo173789657 e dedizione. | risultati sono conformi all'impegno, tanto che il Langhe
ginestra@paoloconterno.com . o " . . h
www.paoloconterno.com Nebbiolo, ammantato di fiori passiti coniugati alla freschezza, sale a 4
stelle. La bocca @& scorrevole, armonica, ben bilanciata. Il Barolo Ginestra

2005 sfodera bouquet ampio, etereo, con sentori di eucalipto legati ai

Bottiglie: 69.000

Vitigni autoctoni coltivati: fiori. La bocca @ tutta in equilibrio, gioca sull’eleganza e sulla finezza ed ha
Dolcetto, Barbera, tannini ancora vivi, che lasciano presagire molti anni di vitalita. Campione
Nebbiolo di tipicita il Barbera 2010.
Langhe Doc Nebbiolo 2009 **xxx W ‘ ! € 1517
Barolo Docg Ginestra Riserva 2005 *xk [l = ! € 65-70
Barbera d’Alba Doc Bricco 2010 **xkx W & ! €11-13
Barolo Docg Riva del Bric 2007 *x*x H / ! €31-33
Langhe Doc Nebbiolo Bric Ginestra 2008 *x B & ! €22-24
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printable version Paolo Conterno NOV/OCT 11
By Stephen Tanzer

2008 Paolo Conterno Barolo Riva del Bric 87-89
(an entry-level Barolo from the young vines of Ginestra): Good deep red.

Subdued aromas of camphor and leather. Sweet, supple and accessible, with a

leathery nuance and a whiff of band-aid to the flavors of dark fruits, licorice and

leather. Good material here but a bit rustic, with the tannins giving the wine a

dry edge. This is slated for bottling next spring.

2008 Paolo Conterno Barolo Ginestra 89-91
Good deep, saturated red. Expressive aromas of black cherry, licorice, leather

and game. Sweet, broad and ripe, with an almost syrupy quality to the fat dark

berry flavors. Distinctly fleshy for a 2008, even a bit aggressive with alcohol.

Long-time Domenico Clerico cellarmaster Massimo Conterno joined the team here

with the 2008 harvest.

2007 Paolo Conterno Barolo Riva del Bric 89(+?)
($55) Bright dark red. Wild plum, game and earth on the nose. Sweet and fat,

with the gamey flavor given shape by ripe acidity. Finishes with slightly

aggressive tannins and a high-toned aspect. This needs bottle aging.

2007 Paolo Conterno Barolo Ginestra 91(+7?)
($84) Good saturated deep red. The most pristine of these Barolos to this point,

offering aromas of black cherry, blackberry, licorice, mocha and menthol. Sweet,

ripe black cherry fruit is complicated but not overwhelmed by a hint of leather,

with sound acidity giving clarity and energy to the wine's silky middle. Finishes

sweet and broad, but with the vibrancy and medicinal reserve to support a

leisurely evolution in bottle.

2005 Paolo Conterno Barolo Ginestra Riserva 93
($108) (this spent 60 months in large oak; the 2006 was still in barrel in

September): Good full, dark red. Fresh, ripe aroma of red cherries macerated in
alcohol, with complicating hints of leather, sweet spices, black olive and

underbrush. Sweet, lush and broad, with ripe acidity contributing to an

impression of powerful grip. A very large-scaled wine, especially in the context of

the year, but juicy, floral and delineated, and not a bit heavy. Finishes with big
toothcoating tannins and excellent length.

(Marc de Grazia; numerous importers, including Michael Skurnik Wines, Syosset, NY; Robert Houde
Wines, Bensenville, IL; and Estate Wines Ltd., San Rafael, CA)

http://www.wineaccess.com/expert/tanzer/article.html?content_id=84571 Pagina 1di 1
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GAMBg) ROSS()

Igeallien

2.350 produttori
20.000 vini
402 tre bicchieri

32 tre bicchieri plus
83 tre bicchieri verdi
52 tre bicchieri sotto15 eu

@ Barolo Ginestra '06

@ Barolo Ginestra Ris. ‘04

@ Barbera d’Alba Ginestra '08

'@ Barolo Riva del Bric '06

@ Langhe Nebbiolo '08

@ Langhe Nebbiolo Bric Ginestra '07

@ Barbera d’Alba Bricco Sant’Ambrogio '09

@ Barolo Ginestra '05

@ Barolo Ginestra Ris. '01

@ Barbera d’Alba Ginestra '07

@ Barbera d’Alba Ginestra ’06

@ Barolo '05

@ Barolo Ginestra '04

@ Barolo Ginestra Ris. '03

e e e e el e AR 1

@ Langhe Nebbiolo '07

olo Conterno
viA GINESTRA, 34
12065 MonrFoRTE D’ALBA [CN]
TEL. 017378415
www.paoloconterno.com

b

|

VISITA SU PRENOTAZIONE

PRODUZIONE ANNUA 55.000 bottiglie
'ETTARI VITATI 11.00
VITICOLTURA Convenzionale

* 4ellenza Il cru Ginestra di Monforte,
come da piu parti giustamente sottolineato,
costituisce un terroir di livello assoluto. Da
qui nascono vini dotati di una profondita
particolare e di una complessita organoletti-
cadegna dei migliori vini del mondo. Lo stile
deivini presentati si dimostra, una volta di
,piu ben equilibrato e correttamente calibra-
to nelle diverse tlpologne

-q

Amva il terzo Tre Bicchieri in casa di Giorgio
Conterno, per merito del Barolo Ginestra '06:
rprcm‘um| intensi e ampi che spaziano dalla
rosa appassita alla china su un delicato sot-
tofondo di rovere; bocca potente e armonica
' con tannini ancora sensibili e finale austero. Il
Barolo Ginestra Riserva '04 € assolutamente
convincente, anche se ancora poco aperto
‘negli aspetti olfattivi dove cominciano a
‘comparire timidamente tabacco, spezie e un
po’ di rovere di sfondo; la bocca € potente e
contrassegnata da bei tannini appena un po’
polverosi e lievemente asciuganti.
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